
Cateringanweisung: Alex Christensen & The Berlin Orchestra | Live 2024 
 

 

 

 

Anzahl der Personen: 

27 Künstlern/ Orchester, 4-5 Techniker, 1 Tourmanager, 

ggf. 1 Busfahrer 

Catering 
zum Get-In 

Auswahl an Brötchen und Brot (Weizen-, Mehrkorn-, Laugen-) 

Gemischte Käseplatte (Gouda, Emmentaler, Frischkäse, etc.) 

Gemischte Wurstplatte (Salami, Schinken, Pute, etc) 

Nutella, Konfitüre, Honig, Butter 

Bio-Rohkostplatte (Blattsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Möhren, etc.) 

Frische Obst Auswahl (Äpfel, Bananen, Weintrauben, Orangen, Kiwi etc.) 

Joghurts, Müsli, Cornflakes etc. 

süße und salzige Kleinigkeiten 

6 x Zitronen, Ingwer, Limetten 

Zitronenpresse, Messer 

Verschiedene Süßigkeiten 

1 x Packung ungesalzene Erdnüsse 

 

Lunch: 

Warmes Mittagessen in Form von Pasta- oder Reisgericht mit vegetarischer Variation oder 

einem Fleischgericht mit vegetarischer Variation. Salat und Suppe als Vorspeise bzw. Beilage. 

Auch für die Vegetarier einen vollwertigen Lunch bereitstellen (nicht nur Beilagen)! 

 

Dinner: 

Kaltes und warmes Abendessen in Form von 3-Gang-Menüs. 

Vorspeise: Verschiedene frische, angemachte Salate, Antipasti 

Hauptgang: bitte drei Varianten bestehend aus 1 x Fisch, 1 x Fleisch und 1 x vegetarisch – 

Lokale Speisen sind willkommen. 

Nachtisch: 1-2 Desserts zur Auswahl 

 

Bitte glutenfreie und vegetarische/vegane Alternativen bereitstellen. Die Speisen entsprechend 

kennzeichnen. 



Getränke 
Ganztags ohne Limit: 

Kaffee- & Espressomaschine, Milch, Milchersatz (z.B. Sojamilch & Kokosmilch, 

Mandelmilch), Zucker 

Wasserkocher, diverse Teesorten (schwarzer Tee, Kamillentee, Yogi Tee Halswärmer + 

weitere Teesorten) 

ausreichend stilles Wasser & Wasser mit Kohlensäure in Plastikflaschen (0,5l) 

Softdrinks (Apfelschorle, Bionade, gerne lokale Spezialitäten etc.) 

Ausreichend Eiswürfel 

Auswahl Fruchtsäfte (Orangen-, Maracuja-, Apfel-, Rhabarbersaft) 

1 Kiste Bier lokales -bitte kalt- 

2 Flaschen Weißwein aus der Region 

2 Flaschen Rotwein trocken 

2 Flaschen Sekt halbtrocken 

12 Flaschen Coca-Cola, 12 Flaschen Coca-Cola Light/ Zero 

3 Kisten Wasser -Still 0,7l 

2 Kiste Wasser Sprudel 0,7l 

24 Dosen Red Bull 

1 Flasche Havanna 

1 Flasche Absolut Wodka 

Ausreichend Porzellan Becher für Heißgetränke, ausreichend Gläser für Softdrinks. 

Flaschenöffner 

 

Showtime: 

Für die Show werden 60 Plastikflaschen 0,5 l Wasser ohne Kohlensäure (Hella, Volvic, Vittel, 

Contrex o.ä.) als Bühnengetränke benötigt: Bitte 30 Minuten vor Show an die Bühne bringen. 

 

Bei Reise mit dem Tourbus 

Bus-/ Truckbestückung: Bitte tagsüber an die Bus-/ Truckfahrer übergeben. 

 

Getränke/Essen Bus 1 Artist/ Band 

40 Sandwiches belegt mit verschiedenen Wurst- und Käsesorten, gerne auch kleine 

Bouletten/Chicken Wings, Gemüsesticks oder 15 große Pizzen bereithalten. 2 Kisten kaltes 

Bier (regional), Snacks und Süßes, 3 Flaschen Fruchtsaft sowie 40 x 0,5l stilles Wasser 

 

Getränke/Essen Bus 2 Crew 

25 Sandwiches, belegt mit verschiedenen Wurst- und Käsesorten, 1 Kiste kaltes Bier 

(regional), 

2 Flaschen Fruchtsaft sowie 15x0,5l stilles Wasser und 10x0,5l Sprudel Wasser. 

2 Flaschen Alkoholfreies Radler, 10x Cola 0,3l ,2 Flaschen Weißwein 

 

Getränke/Essen Trucks 

Bitte Thermoskannen der Fahrer mit Kaffee oder Tee auffüllen. Sandwiches nach Anfrage. 

Auswahl an Obst und Gemüse sowie Sweets und Snacks süß und salzig. 

Softdrinks und Wasser nach Wunsch 

 

 

Danke für Euer Verständnis und die Mühe! 
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